Nachhaltiges Produzieren

NAH GAST und Konsumieren in der

Auler-Haus-Gastronomie

1. Bestimmen Sie eine engagierte Person, die fur die
Umsetzung verantwortlich ist.

Holen Sie sich ggf. externe Unterstiitzung durch eine
Energieberatungsagentur.

2. Lassen Sie eine Gerateinventur erstellen: Welche
Gerate verbrauchen fir die bendtigte Anzahl an Portionen
wie viel von welcher Energie?

3. Finden Sie heraus, welche neuen Gerate es auf dem
Markt gibt und welche Vorteile hinsichtlich des
Energieverbrauchs sie gegeniber den vorhandenen
Geraten haben. Damit kénnen Sie Alternativen in die
Inventarliste eintragen.

4. Veranlassen Sie ggf. Neuanschaffungen.
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