
Nachhaltiges Produzieren

und Konsumieren in der 

Außer-Haus-Gastronomie

www.nahgast.de

gefördert vom

Lagertemperaturen
Beispiele für ordnungsgemäße Lagertemperaturen

Produktart Temperatur Beispiel

Tiefkühlprodukte -18 °C Gefrorene Lebensmittel

-12 °C Speiseeis zum portionieren

Kühlprodukte +2 °C Frischfisch

+4 °C Geflügel, Eiprodukte, Hackfleisch und Erzeugnisse 

daraus

+10 °C Milch, Milcherzeugnisse, Käse, Frischkäse, Butter

Heiß zu haltende 

Produkte

Min. +65 °C verzehrfertige Lebensmittel
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